Zatacznik do zarzadzenia nr 17/2023
Dyrektora Zarzadu Zieleni Miejskiej w Krakowie
z dnia 12.04.2023 1.

Regulamin warsztatow kulinarnych w Centrum Edukacji Ekologicznej ,,Symbioza”

Niniejszy regulamin warsztatow kulinarnych (zwany dalej Regulaminem) w Centrum Edukacji
Ekologicznej ,,Symbioza” (zwanym dalej Centrum) okresla prawa i obowigzki oséb bioracych
udziat w warsztatach kulinarnych (zwanych dalej Uczestnikami).
Podmiotem odpowiedzialnym za prowadzenie Centrum oraz wprowadzajacym Regulamin jest
Zarzad Zieleni Miejskiej w Krakowie przy ul. Reymonta 20, stanowigcy jednostke budzetowsa
Gminy Miejskiej Krakow, zwany dalej Organizatorem.
Warsztaty kulinarne moga odbywaé sie w siedzibie Centrum, w Krakowie przy Al. Zubrowe;
15 lub w innym w miejscu wskazanym przez Organizatora.
Dokonanie rezerwacji na warsztaty kulinarne na stronie https://bilety.symbioza-krakow.pl/ jest
réwnoznaczne z akceptacja niniejszego Regulaminu.
Uczestnicy warsztatow kulinarnych sa zobowiazani do przestrzegania Regulaminu oraz innych
regulamindow obowigzujacych w Centrum, tj.: Regulaminu Centrum Edukacji Ekologicznej
»Symbioza” oraz Regulaminu internetowej sprzedazy i rezerwacji biletéw w Centrum Edukacji
Ekologicznej ,,Symbioza”.
Organizator nie ponosi odpowiedzialno$ci za jakiekolwiek szkody powstale w trakcie
warsztatow kulinarnych w Centrum, chyba ze szkody powstaly wylacznie z winy jego
pracownikow. Organizator nie ponosi odpowiedzialno$ci w szczegolnos$ci za:
1) dzialania i zaniechania dokonane przez Uczestnikow podczas odbywania si¢
warsztatow kulinarnych;
2) szkody materialne lub szkody powstate na zdrowiu Uczestnikow w trakcie odbywania
warsztatow kulinarnych spowodowane dziataniem lub zaniechaniem Uczestnikow;
3) szkody bedace skutkiem naruszania przez Uczestnikow praw osob trzecich;
4) nastgpstwa nieszczesSliwych wypadkow zaistniatych w trakcie trwania warsztatow
kulinarnych.
Warsztaty kulinarne sg organizowane w terminach podanych na stronach internetowych
https://bilety.symbioza-krakow.pl/ lub https://symbioza-krakow.pl/.
Czas trwania warsztatow kulinarnych, dodatkowe informacje dotyczace ich organizacji oraz
wymagania dotyczace uczestnikow, w tym wiek upowazniajacy do wzigcia udzialu
w warsztatach kulinarnych 1 sktadniki do przygotowania potraw, jakie uczestnik jest
zobowigzany przynies¢ na warsztaty kulinarne, s3 kazdorazowo podawane na stronach
internetowych https://bilety.symbioza-krakow.pl/ lub https://symbioza-krakow.pl/.
Warsztaty kulinarne sa organizowane dla oso6b dorostych i dla dzieci. Pracownicy Centrum nie
zapewniaja opieki nad dzie¢mi biorgcymi udziat w warsztatach kulinarnych, odpowiedzialno$¢
za dzieci ponoszg ich petnoletni opiekunowie.
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Liczba uczestnikow bioracych udziat w warsztatach kulinarnych jest ograniczona. Bilety sa
dostgpne na stronie internetowe;j https://bilety.symbioza-krakow.pl.

Koszty uczestnictwa w warsztatach kulinarnych okresla cennik obowigzujacy w Centrum. Jest
on dostgpny w recepcji Centrum oraz na stronach internetowych https://bilety.symbioza-
krakow.pl/ oraz www.symbioza-krakow.pl.

Organizator zastrzega mozliwos¢ przedtuzenia lub skrocenia warsztatow kulinarnych,
w zaleznosci od ich przebiegu, w tym tempa przygotowywania potraw przez Uczestnikow.
Uczestnik sp6zniony na warsztaty kulinarne uczestniczy w nich od momentu przybycia.
Prowadzacy nie ma obowigzku powtorzenia przeprowadzonej wczesniej cze$ci zajeé ani
wydtuzenia ich trwania.

Organizator zapewnia Uczestnikom przekazanie przez prowadzacego wiedzy dotyczacej
sktadnikow uzywanych podczas warsztatow kulinarnych 1 sposobu przygotowania z nich
potraw oraz praktyczne przeéwiczenie przygotowywania potraw. Organizator nie odpowiada
za to, w jakim stopniu wiedza i umiejetnosci zostang przyswojone przez uczestnikow ani za
skutki wykorzystania tej wiedzy przez uczestnikéw po zakonczeniu warsztatow kulinarnych.
Organizator sprawuje nadzor techniczny i sanitarny nad miejscem, w ktérym prowadzone s3
warsztaty kulinarne.

Organizator wyznacza osobe¢ lub osoby do prowadzenia warsztatow kulinarnych. Sa one
przygotowane do ich prowadzenia, posiadaja wiedz¢ i umiejetnosci z zakresu, w ktorym
prowadza zajg¢cia. Posiadajg ponadto aktualne orzeczenie lekarskie do celow sanitarno-
epidemiologicznych.

Organizator nie ponosi odpowiedzialnosci za op6znienia w realizacji lub niemozno$¢ realizacji
warsztatow kulinarnych z przyczyn od niego niezaleznych.

Uczestnik jest zobowigzany do przestrzegania zalecen prowadzacego warsztaty kulinarne oraz
zasad BHP, przepisow przeciwpozarowych i innych obowigzujacych w miejscu organizowania
warsztatow kulinarnych.

Uczestnik warsztatow kulinarnych majacy kontakt z zywnoS$cig jest zobowigzany do
zachowania czystosci osobiste;.

Uczestnik warsztatow kulinarnych utrzymuje w czysto$ci miejsce pracy oraz sprzet
1 urzadzenia, ktérych uzywa podczas warsztatow kulinarnych.

Uczestnik warsztatow kulinarnych korzysta z urzadzen i sprz¢tu AGD zgodnie z ich instrukcja
obstugi oraz zaleceniami prowadzacego.

Uczestnik odpowiada za zniszczenie lub uszkodzenie sprzgtu, narzedzi lub urzadzen, ktorych
uzywa podczas warsztatow kulinarnych.

Przygotowanie potraw na warsztatach kulinarnych odbywa si¢ ze sktadnikéw przyniesionych
przez Uczestnika. Organizator nie zapewnia sktadnikow zastepczych do przygotowania potraw
W razie nieprzyniesienia ich przez uczestnika.

Organizator nie zapewnia miejsca do przechowania przyniesionych przez uczestnika
sktadnikow przed rozpoczgciem ani po zakonczeniu warsztatow kulinarnych. Sktadniki

niewykorzystane przez uczestnika podczas warsztatow kulinarnych powinny zostaé przez niego

Strona2z3
Zatacznik do zarzadzenia nr 17/2023 Dyrektora Zarzadu Zieleni Miejskiej w Krakowie z dnia 12.04.2023 r.



zabrane po ich zakonczeniu lub wrzucone do kompostownika znajdujacego si¢ na terenie
Centrum za zgoda prowadzacego warsztaty.

25. Przygotowane przez uczestnika warsztatow kulinarnych potrawy powinny zosta¢ przez niego
spozyte podczas zaje¢. Niespozyte czesci potraw zostac przez niego zabrane po ich zakonczeniu
lub wrzucone do kompostownika znajdujgcego si¢ na terenie Centrum za zgodg prowadzacego

warsztaty.
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